
del paisatge a la cuina
2010

RESTAURANT LA SOLANA
DE FORADADA

aperitiu
esponjós de barreja de bolets de la Noguera

amb puré i xip de moniato

enciams de l’horta de Balaguer amb conill escabetxat

brou amb trompeta negra i pilota “de relleno”

espatlleta de corder al vi Costers del Segre desossada

compacte de torró, crema de pera i ganatxé de
xocolata

polvoró d’avellana, gominola de vi
i fruita seca metal.litzada

preu, iva inclòs, 40 €
(taules completes)


