
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

del paisatge a la cuina 

2010 
 

RESTAURANT EL DIEN 
 

Coca de moniato amb camagrocs, flor elèctrica 
i timó gelat 

 
Crema de castanyes amb botifarra negra, calamarsets, 

trompetes i ratafia del Montsec 
 

Suquet de turbot amb carxofes ecològiques, rossinyols, 
cloïsses i romesco 

 
Xai rostit amb mel del Montsec, patata, crema de múrgules 

i rovell de corral amb tòfona de Vilanova 
 

Mató de Tòrrec amb cornet de violeta, mel, farigola i mores 
 

Peres al vi amb cremós de torró, stevia i carabassa 
 

Petites bogeries 
Crema catalana amb llorer,sopa de cacau i crispis de mirtils. 

 Llàgrimes de xocolata blanca amb tòfona i coco.  
Piruletes de xocolata amb sal de flors,  

Bombó d’avellana amb oli d’oliveres trobades 
 

Preu, iva inclòs, 47 € 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

 


